


MEL PIZZA  
CONTEMORANEA

Miks til pizzadeig som gir lette og smakfulle
pizzabunner.

Passer perfekt til pizzabunner, direkteført
eller med hviletid fra 24-60 timer.

Laget med 100% Italiensk hvete, 
inneholder surdeig av rug og hvetekim.

Emballasje: 12,5 kg sek

SKU: 80123



Basis oppskrift –
Pizza 

contemporanea



Avansert
oppskrift – Pizza 
contemporanea



Pro oppskrift –
Pizza 

contemporanea



MEL PIZZA  ORO 
PURO W320

Mel til pizza med høyt proteininnhold

Passer perfekt til pizzabunner med 
medium hviletid, 24-48 timer.

Tipo 0

Emballasje: 12,5 kg sek

SKU: 80118



Basis oppskrift –
Mel pizza Oro 

Puro W320



Pro oppskrift –
Mel pizza Oro 

Puro W320



MEL PIZZA ORO PURO 
W270

Mel til pizza med medium proteininnhold

Passer perfekt til pizzabunner med kortere
hviletid, 12-18 timer.

Tipo 0

Emballasje: 12,5 kg sek

SKU: 80117



Basis oppskrift
– Mel pizza 

Oro Puro 
W270



Pro oppskrift
– Mel pizza 

Oro Puro 
W270
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